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- XPERTOS

EN SOLUCIONES LACTEAS

INOXPA, empresa fundada en el ano 1972, con sede en
Banyoles, Espana, con delegaciones propias en varios
paises y con una red de mas de 100 puntos de distribu-
cion en los 5 continentes, ofrece a sus clientes una gran
experiencia en la fabricacion de equipos y componentes
de calidad para el sector alimentario, y especificamente
para la industria lactea.

INOXPA dispone de una division centrada en el suminis-
tro de soluciones de proceso para los sectores lacteo y
de bebidas vegetales.

Combinando nuestra amplia gama de componentes de
calidad para la gestion hidraulica, la agitacion, mezcla

y homogeneizacion con ingenieria de primera clase y
conocimientos de los procesos, ofrecemos soluciones
personalizadas para la produccion de productos lacteos
y bebidas vegetales.

Nuestra red de filiales y distribuidores asociados ase-
gura la cercania con los clientes, lo que nos permite
garantizarles un servicio rapido y eficaz, que va desde el
desarrollo del proyecto hasta su gjecucion, y asimismo
comprende la fase de posventa, durante toda la vida util
de la instalacion.

Leche y productos
fermentadors

CONOCIMIENTOS TECNICOS Y
COMPONENTES PARA
SOLUCIONES DE CALIDAD

Para las soluciones que proponemos utilizamos
componentes que fabricamos, hecho que garantiza
un optimo resultado final. La amplia gama de
componentes disponibles y el conocimiento de los
procesos facilitan el diseno de cualquier instalacion.

Llevamos colaborando largo tiempo con fabricantes
de excelente reputacion, lo cual nos permite integrar
en nuestras instalaciones maquinaria y soluciones
fiables y tecnhologicamente de vanguardia. Por

este motivo, INOXPA puede servir de interlocutor
unico para satisfacer las necesidades técnicas

y tecnhologicas mas complejas vinculadas a la
produccion lactea y quesera.

APLICACIONES
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Helado Queso Bebidas vegetales
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INOXPA PARA INOXPA PARA
EL SECTOR LACTEO EL SECTOR DE BEBIDAS
VEGETALES

El sector lacteo se encuentra sin duda entre los

sectores alimentarios mas importantes.
La demanda de productos vegetales, alternativo

_ a los lacteos, ha ido aumentando de manera
> constante recientemente y se espera que
siga aumentando a un ritmo aun mayor en los

pProximos anos.

INOXPA ayuda a este sector a aumentar aun mas el
valor del extraordinario producto alimentario que es la
leche.

La leche se produce en todo el mundo y se

transforma después en innumerables productos INOXPA ofrece su experiencia a todas esas
diferentes, desde la «simple» leche de consumo a empresas que se estan interesando en este
elaborados quesos, yogures, mantequillas, helados, mercado en auge y las apoya en sus proyectos
postres, etc. — para nuevas plantas o para la optimizacion de las

- - instalaciones ya existentes.
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Y \_-Ayudar a los clientes a conquistar una posicion de
.. ~liderazgo en dicho mercado representa nuestro
mayor objetivo y ambicion.

Independientemente del producto lacteo, INOXPA es
el socio adecuado con el que trabajar.

Ya se trate de una planta completa, un equipo como,
por ejemplo, un pasteurizador o una unidad CIP, o

la renovacion de una planta ya existente, INOXPA
pone su conocimiento y experiencia al servicio del
cliente, haciendo posible que disfrute de la ultima
tecnologia para maximizar el rendimiento y la calidad
aumentando asi la competitividad.

- Leche de consumo

- Nata Soja *
+ Mantequilla Arroz -
- Queso fresco Avena

+ Queso de pasta prensada Otros cereales o legumbres -

* Requesoén Frutos secos y sus variantes -
* Yogur

+ Helado

Productos vegetales basados en: O


https://www.inoxpa.es/productos/procesos/procesos/miniplanta-elaboracion-productos-lacteos
https://www.inoxpa.es/productos/procesos/procesos/bebidas-vegetales
https://www.inoxpa.es/productos/procesos/procesos/produccion-de-queso
https://www.inoxpa.es/productos/procesos/procesos/produccion-de-queso
https://www.inoxpa.es/productos/procesos/procesos/produccion-de-yogur

FLEXIBILIDAD

INOXPA ofrece soluciones de proceso tanto
para el uso de materias primas especificas
como para instalaciones destinadas

a la produccion de bebidas derivadas

de diferentes tipos de materias primas
vegetales.

En las instalaciones multiproducto, el
proceso se modula en funcion de la materia
prima utilizada, de forma extremadamente
flexible y permitiendo asi al cliente:

- Diversificar al maximo la oferta y adaptarla
rapidamente a las exigencias del mercado.

* Explorar nuevos mercados y aprovechar
las oportunidades comerciales que estos
ofrecen.

+ Maximizar los resultados del
departamento de I+D, teniendo la
posibilidad de probar en produccion
cualquier producto desarrollado.
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MAYOR RENDIMIENTO

Nuestras soluciones se basan en procesos
continuos que permiten aumentar el
rendimiento en la fase de extracciony
reducir las pérdidas de producto, muy
comunes de la elaboracion por batch.
Obviamente, esto se traduce en una mayor
cantidad de producto por kg de materia
prima utilizada.

CALIDAD CONSTANTE

En comparacion con los procesos por
batch la elaboracion continua permite
aumentar el control del proceso y, en
consecuencia, estandarizar al maximo

el ciclo productivo para incrementar la
calidad y mantenerla constante en el
tiempo, lo que favorece que las soluciones
de INOXPA sean ideales para los clientes
que no quieren comprometer la calidad de
sus propios productos.
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OPTIMIZACION DEL PROCESO

INOXPA apoya al cliente en las recetas y en
la puesta a punto del proceso productivo
para proponer la solucion de instalacion
mas adecuada que cumpla los requisitos
de la industria 4.0.

La amplia gama de ajustes posibles
permite optimizar la produccion,
maximizando el rendimiento de cada
ingrediente y obteniendo la maxima
eficiencia desde el punto de vista
energeético. Todo ello conduce a una
drastica reduccion de los costes de

produccion.




FIABILIDAD Y DURABILIDAD
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Unidades CIP “a El uso de tecnologia y maquinaria de ultima
Ervasado final Automatizacion & generacion por parte de personal altamente. .
de linea D cualificado, junto con nuestra probada experiencia en
la fabricacion tanto en serie como por encargo, nos

Embalaje SOLUCIONES permite tener un control total sobre el proceso de
construccion de nuestras instalaciones. Para nuestros
" Elaboracion Y SISTEMAS clientes, este hecho se traduce en los mas altos
~ de producto PARA EL SECTOR estandares de calidad, fiabilidad y durabilidad.
LACTEO
Tratamientos '
téermicos Z
AUTOMATIZACION

Recepcion / (

almacenamiento

de producto o _ . . .
Disenamos sistemas de automatizacion a medida

Transporte ) ok para que nuestros clientes puedan gestionar
Ordefio cualquier tipo de instalacion, desde instalaciones
- de pequena capacidad hasta las de tipo industrial
- Extraccion \ _ totalmente automatizadas, disenadas para cumplir
de concentrado

todos los requisitos de la industria 4.0.

Trituracion

Mediante el control total de todos los parametros

Tratamientos (° i . .
o del proceso, garantizamos a nuestros clientes el

‘ térmicos ™~ -
SOLUCIONES s mantenimiento de los mas altos estandares de
Y SISTEMAS ‘ Reduccion ~ * - calidad y la optimizacion de la funcionalidad de la
de sélidos instalacion tanto en términos de proceso como de
PARA EL SECTOR ‘ -~ suspendidos gestion energética.
DE BEBIDAS
4 Almacenamiento
\/ EG ETALES ‘ ' . de concentradov
i . :“ Formulacién
\ Automatizacion - > de | receta ﬁ*‘
: - g
Unidades CIP Tratamiento 2 4
Envasado final UHT

\de linea Envasado

aseptico .
A



https://www.inoxpa.es/productos/equipos/tratamiento-termico
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/tratamiento-termico
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/sistemas-cip
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/separadoras-centrifugas/separadoras-centrifugas-para-lacteos
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/sistemas-cip

COMPONENTES

Bombas centrifugas: Bomba lobular rotativa: SLR Bomba de tornillo helicoidal: RV
Prolac HCP, Prolac HCP-W/FI

Agitador AGC con ancora Agitador lateral DINAMIX SMX Mezclador solido-liquido

|

Valvulas de mariposa Valvulas de asiento Filtros
manuales o neumaticas

Bomba de tornillo helicoidal: KIBER


https://www.inoxpa.es/productos/bombas/bombas-centrifugas
https://www.inoxpa.es/productos/bombas/bombas-volumetricas
https://www.inoxpa.es/productos/bombas/bombas-centrifugas/bomba-centrifuga-rodete-helicoidal
https://www.inoxpa.es/productos/bombas/bombas-volumetricas
https://www.inoxpa.es/productos/mezcla/agitadores-industriales/agitadores-para-los-depositos-estandares
https://www.inoxpa.es/productos/mezcla/agitadores-industriales/agitador-lateral-de-fondo
https://www.inoxpa.es/productos/mezcla/mezcladores-industriales
https://www.inoxpa.es/productos/valvulas-y-accesorios/valvulas-mariposa-acero-inoxidable
https://www.inoxpa.es/productos/valvulas-y-accesorios/valvulas-de-asiento
https://www.inoxpa.es/productos/valvulas-y-accesorios/filtros

CASOS DE EXITO

Satisfacer las necesidades de nuestros
clientes ha sido desde el inicio el
primer gran objetivo de INOXPA'y

para conseguirlo hemos apostado
por la proximidad y por la vocacion de
servicio.

PLANTA PILOTO

Disponemos de unas plantas piloto para confirmar
que los equipos y sistemas ofrecidos son validos
y eficientes para la produccion de los productos
requeridos.

Los resultados permiten a nuestro equipo técnico
asesorar a nuestros clientes para optimizar sus
procesos de fabricacion.

Infinidad de proyectos realizados para empresas,
lideres mundiales en su ambito, nos avalan.


https://www.inoxpa.es/servicios/servicio/planta-piloto
https://www.inoxpa.es/casos-exito/lactea
https://www.youtube.com/c/InoxpaGroup 

: : INOXPA SAU.

: . 4 ® Telers, 60 , WWW.inoxpa.com
17820 Banyoles - Spain .
Tel. +34 972575200 o f ¥ in

inoxpa@inoxpa.com

O RED DE DISTRIBUCION

Nuestra red de filiales y distribuidores asociados
asegura la cercania con los clientes, lo que nos
permite garantizarles un servicio rapido y eficaz,

que va desde el desarrollo del proyecto hasta su
gjecucion y validacion, y asimismo comprende la fase
de posventa, durante toda la vida util de la instalacion.
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https://www.facebook.com/inoxpa
https://twitter.com/INOXPA
https://www.instagram.com/inoxpa_group/
https://www.youtube.com/c/InoxpaGroup
https://www.linkedin.com/company/inoxpa
https://www.inoxpa.es/
mailto:inoxpa%40inoxpa.com?subject=
https://www.inoxpa.es/empresa/red

